Postovani,
Vezano za tumacenje iz podrucja propisa o higijeni hrane dostavljam sljedeée tumacenje:

Propisi o higijeni hrane - higijenski paket, a konkretno Uredba 853/2004, u Prilogu I,
Odijeliku VIII. Poglavlju VII. kaze sljedece:

POGLAVLJE VII.: SKLADISTENJE PROIZVODA RIBARSTVA

Subjekti u poslovanju s hranom i koji skladiSte proizvode ribarstva moraju osigurati ispunjavanje sljedecih uvjeta:

1. SvjezZi proizvodi ribarstva, odmrznuti nepreradeni proizvodi ribarstva te kuhani i ohladeni proizvodi od rakova i
mekuSaca moraju se odrzavati na temperaturi koja je priblizna temperaturi otapajuceg leda.

2. Zamrznuti proizvodi ribarstva moraju se Cuvati pri temperaturi koja u svim dijelovima proizvodima iznosi najviSe -18
°C; medutim, cijele ribe zamrznute u salamuri i namijenjene proizvodnji konzervirane hrane mogu se €uvati na
temperaturi do -9 °C.

3. Proizvodi ribarstva koji se ¢uvaju zivi moraju se odrzavati na temperaturi i na nacin koji ne
utjece Stetno na sigurnost hrane i vitalnost proizvoda

To u prijevodu znaci da europska uredba dozvoljava trgovanje Zivim proizvodima ribarstva i
postavlja uvjete u odnosu na sigurnost hrane (dakle, ne dovodedi u pitanje propise o

dobrobiti). Ukoliko bi se nacionalnim propisom to zabranilo, bili bismo strozi od EU propisa i
ogranicili nase subjekte u poslovanju s hranom (a i potrosace), dok je u drugim ¢lanicama to
dopusteno. Naravno, to ne znaci da se ne mogu postaviti odredeni uvjeti vezani uz dobrobit.

S postovanjem,

mr.sc. Branka Bukovi¢ Sosié, dr.med.vet.
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